
 
HEUTIGE SPEZIALITÄTEN        KULT Bier 0,3l               € 4,20 
     Neue Weinempfehlung – 1/8 l Gelber Muskateller, Weingut Waldschütz  € 4,60 

 

Kürbiscremesuppe  
mit gebratenen Kürbiskernen            € 5,50 
Creamy pumpkin soup with fried pumpkin seeds 
 

Wildhasensuppe              € 6,00 

Wild hare soup   
 

Carpaccio vom hauseigenen Karreespeck        € 9,50 
Carpaccio of the house`s own loin bacon 

 

 

 

Rumpsteak  
mit Ofenkartoffel, Sauerrahmdip, Kräuterbutter und Gemüse       € 26,00          

Rumpsteak with baked potatoe, sourcream dip, herb butter and vegetables 

 

 

Hirsch-Burger „100 % aus heimischer Jagd“ 

mit Speck, Käse, Tomate, Gurke, Salatblatt und Pommes        € 17,00 
Deer-Burger with bacon, cheese, tomato, cucumber, green salad leaf and french fries 

 

 

Hirschragout (Schulter und Wade) „100 % aus heimischer Jagd“ 
mit Semmelknödel und Preiselbeerobst           € 19,00 

Venison ragout with bread dumpling and cranberry jam  
 

 

Rosa gebratene Entenbrust  
mit gebratenen Süßkartoffel-Wedges und Orangenjus        € 24,00 
Pink roasted duck breast with fried sweet potato wedges and orange jus  

 

 

Zwiebelrostbraten (von der Beiried) 
mit Semmelknödel und Speckfisolen          € 24,00 
Onion roast with bread dumpling and bacon fisols  
 

 

Gegrilltes Lachsfilet „Supreme“  

mit Kürbisrisotto, Gemüse und Krenschaum        € 25,00 
Grilled salmon fillet “Supreme” with pumpkin risotto, vegetables and horseradish foam 

 

 

Orientalischer Linseneintopf  
mit Linsen, Kürbis und Fisolen            € 12,90 
Oriental lentil stew with lentils, pumpkin and green beans 

 

 

 

 

Hausgemachtes ROTKRAUT          € 4,80 
Homemade red cabbage 

 

 

 

„KAISERSCHMARREN“  
mit Apfelmus              € 13,80 
Sugared pancake with raisins and applesauce 


