
 
HEUTIGE SPEZIALITÄTEN         
     Neue Weinempfehlung – 1/8 l Gelber Muskateller, Weingut Waldschütz  € 4,60 

 

Spargelcremesuppe           € 6,00 
Aspargus soup 

 

 

Pikante Fischsuppe 
(tomatisiert)            € 6,50   
Spicy fish soup (enriched with tomato paste)    

 

 

 

 

Vegane Bowle  
Jasminreis, gebratene Melanzani, Gemüse und geröstete Mandeln                   € 12,50 
Vegan punch, jasmine rice, roasted aubergines, vegetables and roasted almonds 

 

 

 

Hausgemachte Kartoffel-Gemüselaibchen  

mit Gemüse und Kräutersauce          € 15,00 
Homemade potato and vegetable patties with vegetables and herb sauce 

 

 

 

Forelle Müllerin Art  
mit Petersilienkartoffeln und Blattsalat          € 22,00 
Trout “Miller´s style with parsley potatoes and green salad 

 

 

 

Zanderfilet 
auf Spargelrisotto und Gemüse         € 24,00 
Reinanke fillet with asparagus risotto and vegetables  

 

 

 

Eferdinger Spargel 
mit Sauce Hollandaise, gebratenem Delikatessschinken und Petersilienkartoffeln     € 22,00 
Asparagus with hollandaise sauce, fried delicious ham and parsley potatoes 

 

 

 

REH-Burger „100 % aus heimischer Jagd“ 

mit Speck, Käse, Tomate, Gurke, Salatblatt und Pommes        € 18,00 
Venison-Burger with bacon, cheese, tomato, cucumber, green salad leaf and french fries 

 

 

 

Rehschnitzel „100 % aus heimischer Jagd“ 
mit Petersilienkartoffeln und Salat          € 24,00 
Venison schnitzel with parsley potatoes and salad  

 

 

 

 

„KAISERSCHMARREN“ (Wartezeit ca. 15-20min.) 
mit Apfelmus               € 14,80 
Sugared pancake with raisins and applesauce 

 

 


