
 

 
HEUTIGE SPEZIALITÄTEN 
 

Pikante Fischsuppe (nach Geheimrezept vom Chef persönlich) 
(tomatisiert)            € 7,50   
Spicy fish soup (enriched with tomato paste) 

    

Kürbiscremesuppe  
mit gehackten Kürbiskernen             € 6,20 
Creamy pumpkin soup with chopped pumpkin seeds 

 

 

 

 

Hausgemachte Rindsroulade  
mit Spätzle und Natursaft           € 18,50                                                                                
Homemade beef roulade with spaetzle and natural gravy 

 

 

 

Ofenfrischer Schweinsbraten  
mit Semmelknödel, Kartoffel und Salat          € 17,50 
Oven-fresh roasted pork from the crest with bread dumpling, potato and salad 

 

 

 

Rehmedaillons „100 % aus heimischer Jagd“ 
auf feinster Eierschwammerlsauce und Kroketten        € 32,90 
Venison medaillons (from domestic hunting) with the finest chanterelles sauce and croquettes 

 

 

 

Gebratener Saibling  
mit Petersilienkartoffeln und Blattsalat          € 26,50 
Roasted char with parsley potatoes and green salad   
 

 

 

Zanderfilet  
auf Eierschwammerlrisotto und Gemüse         € 25,70 
Pike perch fillet with chanterelle risotto and vegetables 

 

 

 

Eierschwammerl  
in Rahmsauce mit Semmelknödel         € 19,80 
Chanterelle cream sauce with bread dumpling 

 

 

 

Eierschwammerlrisotto  
mit Parmesan           € 15,00 
Chanterelle risotto with parmesan 

 

 

 

 

 

Hausgemachter Zwetschke - Hollerröster  
mit Vanilleeis und Schlagobers          € 8,50 
Homemade plum – elderberry roaster with vanilla ice cream and whipped cream 

 


